
マリンハーベストジャパン株式会社　商品開発チーム
TEL:03-4533-7255 （取り扱い部署直通）

受注生産につきサイズ・重量・規格・製造工程・荷姿については応相談。お気軽にお問い合わせください。

Product Development
冷凍加工食品

原材料名 アトランティックサーモン、プロセス
チーズ、キャベツ、玉ねぎ 等

魚　　種 アトランティックサーモン

調理方法 冷凍状態で油調（160℃ 4分）
賞味期限 製造日より12ヶ月

サーモンチーズ春巻き
サーモンとチーズの鉄板の組み合わせ！
サーモンとチーズのバランスにこだわった春巻きです。

原材料名 アトランティックサーモン 他
魚　　種 アトランティックサーモン

調理方法 解凍後フライパンで調理
賞味期限 製造日より12ヶ月

サーモンステーキ
塩・こしょうでシンプルに味付けました。
ワンサイズ100g以上とボリュームも十分です。

原材料名 アトランティックサーモン、キャベツ、
タラ、豚脂、にら、しょうが 等

魚　　種 アトランティックサーモン

調理方法 冷凍状態でフライパン調理、蒸し焼き（4分）
賞味期限 製造日より12ヶ月

サーモン餃子
あっさりとしたサーモンの風味が楽しめる餃子です。

※写真はすべてイメージです。
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Product Development
冷凍加工食品

原材料名 アトランティックサーモン 他
魚　　種 アトランティックサーモン

調理方法 冷凍状態で油調
賞味期限 製造日より12ヶ月

サーモンクリームコロッケ
サーモンとクリームソースがマッチした、
冬向けのコロッケです。

原材料名 アトランティックサーモン 他
魚　　種 アトランティックサーモン

調理方法 冷凍状態で油調
賞味期限 製造日より12ヶ月

サーモンフライ
サーモンの色鮮やかな、お弁当にも映える
ボリューミーなフライです。

原材料名 キハダマグロ、粒状植物性たん白、玉ねぎ、
パン粉、植物油脂 等

魚　　種 キハダマグロ

調理方法 冷凍状態で油調
重　　量 80ｇ

賞味期限 製造日より12ヶ月

キハダマグロメンチ
まぐろを使ったボリューム満点の一品です。
チリパウダーで少しスパイシーに仕上げました。

受注生産につきサイズ・重量・規格・製造工程・荷姿については応相談。お気軽にお問い合わせください。
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